
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1. 原材料費高騰    

飲食店の繁盛化をサポートする会計事務所のネットワーク ～フードアカウンティング協会～ 

ケーススタディから学ぶ！ 
飲食店の経営力ＵＰ対策 
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２０２４年はかつてないほどの原材料費高騰、人手不足に飲食業界は悩まされてきました。

また SNS の普及により集客の流れも変わってきました。２０２５年はさらにこの傾向が 

強くなると予測されます。しっかり対策をとっていきましょう！ 

原材料費は更に高騰傾向にある中、消費者のデフレマインドは根強く

安易な値上げは客離れにつながる恐れあり。 

2. お客の集中傾向が強まる 

SNS が主流⇒お客発信情報により集客、人気店・評判の良いお店にお客が集中する。

3. 人手不足 

働き手不足でお店がまわらない、賃金負担が大きくなり利益をひっ迫。

 必要とされること  メニュー構成の見直しと売る仕組みを持つ 

具体的な対策についてはご相談ください。お店にあった方法をご提案いたします。

２０２５年を乗り切るために思い切った経営改革にチャレンジしましょう！ 

 必要とされること  商品の差別化、商品力の向上 

 

必要とされること▶▶▶ テーマは賃金 UP(雇用条件 UP) 

どのようにして人を募集し育成するかより、 

大切なことはいかにして賃金を UP するか 

省人化を目指し 1 人当たりの給与配分増を目指す 

⇒ＤＸ化 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
お客様繁盛サポート！ 当事務所のお客様には無料にて、売上・利益ＵＰのご提案から販促物等の企画・デザイン 

作成までお手伝いを致します。お気軽にご相談ください！     ※印刷費用実費はご負担ください 


